
 

 

令和７年度ふくおか６次化商品セレクション受賞商品について 
 

【入賞商品】 

（１） 県知事賞（２点） 

○ 玄米カレードリア・ミートソースラザニア（冷凍） 

出品者：アグリＣＡＴＳ株式会社（宗像市） 

・自家製野菜をたっぷり使った無添加の冷凍食品 

・ホワイトソースの小麦粉も自家製で、ドリアには自家製玄米と 

平飼いの地鶏を使用、ラザニアは自家製小麦粉パスタを使用 

 

○ ぷるるんゼリー（白桃、ピオーネ、あまおう、梨ジュレ、梨果肉）味  

出品者：うきはの里株式会社【道の駅うきは】（うきは市） 

・うきは市の果物をふんだんに使用 

・香料や甘味料を抑えて、果物本来の風味や甘味が特徴 

・種や皮を細かく取り除いており、子どもでも食べやすい 

 

 

（２）県議会議長賞（２点） 

○ おうち八女抹茶(ミニシェイカー付き) 

出品者：福岡八女農業協同組合（八女市） 

・個包装の八女抹茶 2gと付属のミニシェイカーで手軽に抹茶が作れる 

・牛乳と合わせれば自宅で抹茶ラテも楽しめる 

    

○ 豊前ジビエ ウインナーセット 

出品者：豊前ジビエセンター（豊前市） 

・鳥獣被害の防止を目的に捕獲したイノシシやシカの解体処理と 

精肉加工を行い、ウインナーに加工した手軽なジビエ商品 

    ・丁寧な処理により、肉の臭みがなく食べやすい 

 

 

（３）福岡県農業協同組合中央会会長賞（１点） 

○ 小悪魔トマトの誘惑ドレッシング 

出品者：にじ農業協同組合（うきは市） 

・うきは市産トマトを有効活用したドレッシング 

・素材本来の旨みと甘みを活かしつつ、食欲をそそるスパイシーな味 

 

 

（４）福岡県商工会連合会会長賞（１点） 

○ サクッと！赤しそ 

出品者：株式会社ゼロプラス（芦屋町） 

・梅と一緒に漬けた赤しそを１枚ずつほぐし、ふんわりと乾燥 

・軽く砕くことでさらに香りが際立ち、料理のアクセントにも 

・日本酒や焼酎との相性も良く、おつまみとしても最適 

 



（５）特別賞 

 【農林漁業者部門（２点）】 

○ 竹次郎の無限めんま 醤油 

出品者：株式会社竹次郎（糸島市） 

・放置竹林の幼竹を原料に、地元醤油で味付けした国産メンマ 

・発酵から乾燥までの過程を省くことで臭みを抑え、 

シャキシャキ食感に 

 

○ 濃厚有精卵ぷりん 

出品者：なかにし養鶏場（北九州市） 

・平飼い有精卵を活かした卵黄の濃厚なコクと旨味のあるプリン 

・黄身だけを贅沢に使い、卵の力をダイレクトに味わえる 

 

【事業者部門（１点）】 

○ わのかおり 

出品者：一般社団法人サスティナブルおおき（大木町） 

・大木町で生ごみを資源化した液肥｢くるっ肥｣で栽培された菜種 

を１００％使用した油、循環のまちづくりのシンボル 

・悪玉コレステロールの濃度を下げると言われる「オレイン酸」 

を６０%以上含み、ドレッシングなど生で食べても体に優しい 

 

 

（６）審査委員特別賞（高校の部）〔奨励賞〕（２点） 

○ブロッコリー Brothers ブロッコリー餃子 

  出品者：福岡県立福岡魁誠高等学校（粕屋町） 

・福岡県産の豚肉とブロッコリーをふんだんに使用 

・「福岡県内で生産されているブロッコリーを沢山の人に食べて 

もらいたい」との強い思いで開発 

    ・付属の「ブロッコリー塩」で見た目も鮮やかに栄養も満点 

 

○ バリのぬかみそ炊き 

出品者：福岡県立水産高等学校（福津市） 

・食害生物といわれるアイゴ（バリ）をぬかみそ炊きに商品化 

・磯臭さが強い魚であるが、ぬかみそ炊きで臭みを和らげ食べやすい 


